PROZ©N FICHE TECHNIQUE

LAMPE CHAUFFANTE SUSPENDUE
Référence : 18416

Maintenez vos préparations a la température idéale
grace a notre lampe chauffante suspendue réglable.

Equipée d'un cordon rétractable et flexible ajustable
de 280 mm a 1520 mm, elle permet de contréler
facilement la distribution de la chaleur et la distance
par rapport aux aliments pour les garder chauds,
tout en réduisant le gaspillage.

Concu pour une utilisation en intérieur, cet
équipement robuste en acier est compatible avec
les ampoules chauffantes, claires ou

infrarouges (max 250 W, vendues séparément).

La lampe chauffante suspendue nécessite une
installation professionnelle avec un raccordement
direct au réseau électrique (230V).

Les points forts :

e Ajustement du cordon précis de 280 mm a
1520 mm

e Conception spéciale dirigeant efficacement
la chaleur vers le bas

e Structure robuste en acier
e Disponible en 2 formes d'abat-jour
(conique ou cylindrique) et jusqu'a 3

coloris

» Conforme aux normes européennes CE
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Forme de I'abat-jour Couleur / Finition
Cylindrique Argent

Cylindrique Cuivre

Cylindrique Noir mat

Conique Argent

Conique Cuivre

Pourquoi choisir la lampe chauffante suspendue ?

La gestion du flux des plats en cuisine demande un équipement
de restauration pro fiable pour préserver la qualité et la saveur
des aliments.

La lampe chauffante réglable suspendue est la solution idéale
pour les buffets et les zones de dressage. Elle dirige
efficacement une chaleur douce vers le bas sur les aliments
pour les garder chauds, appétissants et joliment présentés.

La chaleur contribue également a réduire le gaspillage
alimentaire en prolongeant la durée de vie des plats qui,
autrement, devraient étre jetés s'ils restaient froids. C'est un
allié indispensable a installer directement au-dessus d'une table
en inox de cuisine pro pour optimiser votre organisation. Cette
suspension lumineuse et thermique s'integre également au-
dessus d'un meuble buffet chaud pro afin de soigner
I'esthétique de votre zone de libre-service.

Un controle thermique précis grace au cordon
rétractable

La grande force de cette lampe chauffante réglable réside dans
son cordon rétractable d'une amplitude de 280 mm a 1520 mm.

Cette fonctionnalité permet d'adopter un réglage facile en
hauteur pour obtenir une combinaison de confort et de transfert
de chaleur efficace au-dessus des aliments.
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Une fois le service terminé, l'interrupteur marche/arrét permet
d'éteindre facilement I'appareil pour économiser I'énergie et
préserver la durée de vie de I'ampoule pour lampe chauffante
suspendue lorsqu'elle n'est pas utilisée.

Deux formes d'abat-jour adaptées a vos besoins de
service

« Modele cylindrique pour un ciblage précis

Le modele cylindrique présente un design compact de 310(H) x
177(0) mm qui concentre précisément le transfert de la chaleur
sur une zone définie.

Idéale pour de nombreux sites différents, la finition argentée en
métal brossé ou la version noir mat offrent une esthétique
moderne et tres élégante pour s'intégrer dans les espaces
contemporains. Ce modele cylindrique est également disponible
en finition Cuivre (poids de I'article : 1,1 kg).

« Modele conique pour une couverture élargie

Elégant et fiable, le modéle conique présente des dimensions
de 310(H) x 273,5(1) x 273,5(P) mm.

Sa forme évasée classique assure une excellente distribution de
la chaleur. Sa jolie finition argent ou son superbe design cuivre
constituent des solutions aussi pratiques qu'esthétiques pour
embellir et mettre en valeur vos zones de présentation sur le
passe-plat ou le buffet (poids de |'article : 1,68 kQq).

Installation fixe et sécurité de la lampe suspendue

Pensé pour une intégration fixe et durable au-dessus de vos
plans de travail, cet appareil est livré non branché et nécessite
un cablage direct (conducteur, neutre et terre avec mise a la
terre obligatoire) vers une source d’alimentation électrique
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appropriée (220-240V).

Le raccordement direct au systeme électrique doit
impérativement étre effectué par un électricien qualifié et
compétent. Les modeles se fixent solidement au plafond a
I'aide de vis (fixations non incluses). Pour vous assurer que
votre établissement respecte les exigences légales en vigueur,
nous vous invitons a consulter notre guide complet sur les
normes et réglementations dans une cuisine pro.

Si vous ne disposez pas de point d'attache au plafond ou si vous
préférez une solution mobile, parcourez notre catégorie dédiée
a la lampe chauffante professionnelle. Vous y découvrirez
notamment notre lampe sur pied flexible pour cibler la chaleur
de maniere autonome sur vos comptoirs, ou notre_lampe double
de restaurant sous forme de portique compact pour couvrir une
plus grande surface de passe-plats.

Caractéristiques techniques de la lampe
chauffante suspendue

Données techniques générales
« Domaine d'utilisation : Intérieur
« Matiere principale : Acier

« Puissance maximale : A utiliser avec des ampoules
chauffantes max 250 W

« Ampoules incluses : Non (vendues séparément -
compatibles ampoules infrarouges ou claires)

e Alimention / tension : 220V - 240V

« Cablable au réseau : Oui (raccordement diect au
systeme électrique)

« Nécessite un électricien : Oui (installation et
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raccordement professionnels obligatoires)
* Indice de protection : IP20

« Panneau de commande : Analogique (interrupteur
marche/ arrét sur le dessus)

« Fonction thermique : Maintien a température
uniquement (ne cuit PAS les aliments)

« Longueur du cordon : Ajustable de 280 mm a 1520 mm

« Conformité : Conforme aux normes européennes (UE)

Spécificités physiques par modele

Caractéristique Modele Cylindrique Modele Conique

Dimensions globales310(H) x 172,5(l) x 310(H) x 273,5() x
172,5(P) mm 273,5(P) mm

Diametre abat-jour @ 177 mm @ 273,5 mm

Hauteur (abat-jour) 310 mm 310 mm

Poids de l'article 1,1 kg 1,68 kg

Coloris disponibles Argent, Cuivre, Noir Argent, Cuivre
mat
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