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POUBELLE HACCP EN INOX SUR
ROULETTES

Référence : 18950

RESUME

La poubelle HACCP en acier inoxydable est un
équipement adapté aux cuisines professionnelles.

Disponible en 2 contenances (70 litres ou 110 litres),
elle s'adapte parfaitement à vos besoins. Vous
pouvez également choisir une finition en inox
brillant ou brossé.

Elle est conforme à la méthode HACCP.

Sa large ouverture et sa façade amovible la rendent
pratique.

Les points forts :

Conforme méthode HACCP

Acier inoxydable AISI 430

Fabriquée en Italie

Contenance au choix (70 ou 110 L)

DECLINAISONS
Contenance Matière
70 L Inox brillant
70 L Inox brossé
110 L Inox brillant
110 L Inox brossé



2 / 3

DESCRIPTION

Avantages de la poubelle HACCP en inox sur
roulettes

La poubelle HACCP en inox sur roulettes est un équipement de
collecte des déchets adapté aux cuisines professionnelles.

Elle est disponible en 2 litrages : 70 ou 110 L.

Pour davantage de praticité, une ouverture large est prévue et
la façade est amovible. Cette ouverture frontale permet de
limiter les TMS (troubles musculo-squelettiques) et facilite le
retrait du sac-poubelle. Un élastique permet de maintenir la
façade fermée.

La poubelle HACCP en inox est équipée de 2 roulettes en
caoutchouc, qui la rendent maniable.

Le couvercle s'ouvre à l'aide d'une grande pédale en époxy.

Cette poubelle avec roulettes est conforme à la méthode
HACCP, qui prévient des dangers sanitaires dans les cuisines
professionnelles.

Fabriquée en Italie, en acier inoxydable AISI 430, elle assure un
bon rapport qualité-prix. Différentes finitions sont disponibles :
inox brillant ou brossé.

Nous vous proposons aussi un modèle de poubelle HACCP sur
roulettes en plastique.

Consultez nos articles de blog pour savoir quel inox choisir en
cuisine professionnelle et comprendre les normes des cuisines
professionnelles.

Caractéristiques de la poubelle en inox pour
cuisine professionnelle

https://prozon.com/poubelles-et-cendriers/3697-poubelle-interieure-en-plastique.html
https://prozon.com/poubelles-et-cendriers/3697-poubelle-interieure-en-plastique.html
https://prozon.com/blog/fiches-conseils/Quel-inox-choisir-pour-sa-cuisine-professionnelle
https://prozon.com/blog/fiches-conseils/Quel-inox-choisir-pour-sa-cuisine-professionnelle
https://prozon.com/blog/reglementations/normes-et-reglementations-dans-une-cuisine-professionnelle
https://prozon.com/blog/reglementations/normes-et-reglementations-dans-une-cuisine-professionnelle
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Matériau :

Corps et couvercle : Acier inoxydable AISI 430

Pédale : Epoxy

Contenance (au choix) :

70 litres

110 litres

Système d'ouverture : Pédale

Dimensions (l x p x h) :

Modèle 70 L : 440 x 480 x 755 mm

Modèle 110 L : 420 x 480 x 965 mm

Poids :

Modèle 70 L : 10 kg

Modèle 110 L : 13 kg

Découvrez notre gamme complète de poubelle HACCP et
alimentaire.

Aménagez vos cuisines professionnelles grâce à nos sélections
de lave-mains en acier inoxydable, nos toasters professionnels
et nos lampes chauffantes de cuisine.

https://prozon.com/546-poubelle-alimentaire-et-haccp
https://prozon.com/546-poubelle-alimentaire-et-haccp
https://prozon.com/875-lave-main-inox
https://prozon.com/1794-toaster-professionnel
https://prozon.com/1866-lampes-chauffantes

