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PÉTRIN A PIZZA 50L
Référence : 19212

RESUME

Le pétrin à pizza professionnel 50 litres est une
machine grande capacité pour la préparation
quotidienne de pâtes à pizza des professionnels.

Doté d’une cuve de 50 L, d’une tête fixe et d’une
structure en acier laqué blanc anti-rayures, ce
modèle offre une solution économique et robuste
pour les pizzerias et restaurants.

Sa vitesse unique assure un fonctionnement simple
et efficace pour les préparations.

Les points forts :

Conçu pour de gros volumes

Structure résistante avec revêtement anti-
rayures

Arrêt automatique de la grille

Déplacement facile

Utilisation simplifiée

Retrouvez nos autres modèles de pétrins pizza
professionnels pour équiper votre espace de
préparation.

DESCRIPTION

EN SAVOIR PLUS SUR LE PÉTRIN À PIZZA 50 L

https://prozon.com/1150-petrin-a-pizza
https://prozon.com/1150-petrin-a-pizza
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Le pétrin à pizza 50 litres est un équipement destiné aux
établissements nécessitant une capacité de production de pâte
à pizza élevée.

Sa conception mixe simplicité d’utilisation et robustesse afin de
répondre aux contraintes d’un environnement professionnel.

Avec sa cuve de 50 litres, ce pétrin à pizza permet de réaliser
des préparations en volume important en conservant une
utilisation pratique. Sa tête fixe garantit une conception solide
et adaptée à un usage fréquent. La vitesse unique facilite son
utilisation.

Sa structure en acier laqué blanc avec revêtement anti-rayures
assure une bonne résistance. Les roues intégrées permettent
de le déplacer facilement.

Pour une utilisation sécurisée, ce pétrin professionnel possède
une grille de protection avec arrêt automatique en cas
d’ouverture, ainsi que de boutons d’arrêt d’urgence. Il répond
aux normes européennes de sécurité applicables aux
équipements professionnels.

Complétez votre installation avec nos équipements dédiés à la
préparation de pizzas, comme nos fours pour pizza
professionnels, dont le four à pizza en kit avec support et hotte.

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES DU PÉTRIN
PROFESSIONNEL POUR PIZZA

Structure : acier laqué blanc avec revêtement anti-
rayures

Tête : fixe

Volume de cuve : 50 L

Nombre de vitesses : 1

https://prozon.com/1142-materiel-pizzeria
https://prozon.com/1142-materiel-pizzeria
https://prozon.com/1148-four-a-pizza-professionnel
https://prozon.com/1148-four-a-pizza-professionnel
https://prozon.com/1148-four-a-pizza-professionnel/11136-kit-four-a-pizza-avec-support-et-hotte.html
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Rotation du crochet : 90 tr/min

Rotation de la cuve : 9 tr/min

Puissance : 2200 W

Alimentation : 230 V - 50 Hz

Dimensions (L × P × H) : 530 × 925 × 795 mm

Poids : 135 kg


