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FICHE TECHNIQUE

KIT FOUR A PIZZA AVEC SUPPORT
ET HOTTE
Référence : 11136

Notre kit de four a pizza avec support et hotte vous
permet d'effectuer un seul achat et d'économiser
sur les frais de port si vous avez besoin des trois
produits.

Les supports et hottes sont adaptés au four
correspondant et tous les produits sont fabriqués en
Italie.

Le moteur pour la hotte est en option, si vous
souhaitez I'inclure, n'hésitez pas a nous faire une
demande de devis.

Les points forts :

» Produits fabriqués en ltalie
* Pratique et économique
e En inox 304 et acier thermolaqué

Compatibilité
Four 444
Four 6+6
Four 949

Un kit pour compléter votre matériel de pizzéria

Si vous souhaitez compléter votre matériel pour pizzéria avec
un four concu pour cuire des pizzas, avec son support et sa
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https://prozon.com/demander-un-devis
https://prozon.com/1142-materiel-pizzeria
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hotte, optez pour ce kit.
Vous avez le choix entre trois modeles :

- Le modele 4+4, compatible avec le four, support et
hotte 4+4. Le four a ici une capacité de 8 pizzas.

- Le modele 6+6, adapté a notre four, hotte et support
6+6. Ici, le four peut cuire 12 pizzas en méme temps.

« Le modele 9+9, correspondant au four, a la hotte et au
support 9+9. Ce four pourra cuire 9 pizzas par
chambres (il en possede deux).

En plus d'étre une option pratique, car vous n'avez qu'a
effectuer un seul achat, c'est une option économique parce
gu'elle vous fait économiser sur les frais de port.

Les caractéristiques du matériel inclus dans le kit

Les fours a pizza professionnels

Voici ci-dessous un tableau avec les caractéristiques des fours
inclus dans notre kit.

Capacité PuissanceDimensions MatériauChambresCompatibilit
(kwW) (LxIxH) de é
cuisson
Four 4+4 8 pizzas 12 95 x 86.5 x Inox 304 2 Support de
71 cm four en
acier 4+4
Hotte pour
four en inox
4+4
Four 6+6 12 pizzas 18 95 x 122.5 Inox 304 2 Support de
x71cm four 12

pizzas
Hotte four

6+6 pizzas
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https://prozon.com/1148-four-a-pizza-professionnel/11124-support-four-a-pizza-44.html
https://prozon.com/1148-four-a-pizza-professionnel/11124-support-four-a-pizza-44.html
https://prozon.com/1148-four-a-pizza-professionnel/11124-support-four-a-pizza-44.html
https://prozon.com/1148-four-a-pizza-professionnel/11131-hotte-pour-four-a-pizza-44.html
https://prozon.com/1148-four-a-pizza-professionnel/11131-hotte-pour-four-a-pizza-44.html
https://prozon.com/1148-four-a-pizza-professionnel/11131-hotte-pour-four-a-pizza-44.html
https://prozon.com/1148-four-a-pizza-professionnel/11129-support-four-pizza-66.html
https://prozon.com/1148-four-a-pizza-professionnel/11129-support-four-pizza-66.html
https://prozon.com/1148-four-a-pizza-professionnel/11129-support-four-pizza-66.html
https://prozon.com/1148-four-a-pizza-professionnel/11132-hotte-four-pizza-66.html
https://prozon.com/1148-four-a-pizza-professionnel/11132-hotte-four-pizza-66.html
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Four 94918 pizzas 27.6 131 x Inox 304 2 Support pou
122.5x 71 r four 94+9
cm en acier
Hotte four
eninox 18

pizzas

Les supports pour four a pizza en acier

Vous trouverez ci-dessous le tableau indiquant les
caractéristiques de nos supports de four.

Compatibilit Dimensions Matériaux Hauteur

é (Lx1xH)
Support 4+4 Four a pizza 96 x 91 x Acier Réglable
4+4 pizzas 85/90/95 cmthermolaqué
Support 6+6 Four pour 96 x 127 x Acier Réglable
pizzéria 12 85/90/95 cm thermolaqué
pizzas
Support 9+9 Four pour 132 x 127 x Acier Réglable
pizzéria 9+9 85/90/95 cm thermolaqué
pizzas

Les hottes pour fours a pizzas

Voici un tableau avec les caractéristiques de nos hottes pour
fours a pizza.

Compatibilit Dimensions Matériau Installation

é (I xLxH)
Hotte 4+4 Four4+4 95 x 102 x Inox et acier Par un
11.5cm électricien
Hotte 6+6 Four 6+6 95 x 138 x Inox et acier Par un
11.5cm électricien
Hotte 94+9 Four 94+9 131 x 138 x Inox et acier Par un
11.5cm électricien
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https://prozon.com/1148-four-a-pizza-professionnel/11130-support-four-a-pizza-99.html
https://prozon.com/1148-four-a-pizza-professionnel/11130-support-four-a-pizza-99.html
https://prozon.com/1148-four-a-pizza-professionnel/11130-support-four-a-pizza-99.html
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https://prozon.com/1148-four-a-pizza-professionnel/11133-hotte-pour-four-a-pizza-99.html
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