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LAVE MAINS COLLECTIF
COMMANDE FÉMORALE

Référence : 16250

RESUME

Ce lave mains collectif fémoral permet d'actionner
l'eau sans contact manuel, pour garantir une
excellente hygiène.

Il est équipé de 2 becs en col de cygne et d'un
prémélangeur eau chaude/ eau froide (EC/ EF).

Sa strucure en acier inoxydable AISI 304L le rend
très résistant.

Sa cuve rectangulaire emboutie mesure 1140 x 320
x 165 mm.

L'installation nécessite de prévoir 2 arrivées d'eau
(EC/EF), le lave mains collectif intègre un clapet
anti-retour.

Ce lave main collectif est à fixer au mur.

Les points forts :

Utilisation sans contact manuel
Prémélangeur eau chaude/ froide
Résistant : Inox AISI 304
Sécurité : Clapet anti-retour
Joints fournis pour le raccordement
Garantie 2 ans

DESCRIPTION

Pourquoi choisir le lave mains collectif commande
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fémorale ?

Le lave mains collectif à la commande fémorale est idéal pour
les milieux professionnels comme la restauration.

Ce lave main fémorale se déclenche par le genou éliminant tout
risque de contamination croisée par les mains.

Sa fabrication en inox AISI 340 garantit une résistance optimale
à la corrosion et un nettoyage facile, répondant aux normes
sanitaires.

Ce lave main étant collectif possède 2 becs en col de cygne
avec 2 prémélangeurs eau chaude / froide. Ceci permet à deux
collaborateurs de se laver les mains simultanément.

Le robinet poussoir du lave main collectif est préréglé pour
limiter le débit d'eau, évitant le gaspillage.

Il est livré avec bonde et siphon.

Sa cuve est emboutie et rectangulaire d'une dimension de 1140
x 320 x 165 mm.

Le robinet poussoir réglé en usine à 6l/ min pour une économie
d'eau.

Pour rajouter une poubelle plastique avec support sous le lave-
mains, nous vous invitons à faire une demande de devis.

Découvrez aussi notre lave main fémorale pas cher ou bien le
lave main une personne avec commande fémorale.

Parmi nos laves mains professionnels inox, nous proposons
aussi le lave main électronique une personne ou bien le lave
main électronique double en inox.

Dans nos équipements pour cuisine professionnelle, optez pour
les meubles de plonge en inox ou bien les tables en inox pour

https://prozon.com/demander-un-devis
https://prozon.com/875-lave-main-inox/8066-lave-main-commande-femorale-economique.html
https://prozon.com/875-lave-main-inox/8072-lave-main-commande-femorale.html
https://prozon.com/875-lave-main-inox
https://prozon.com/875-lave-main-inox/8088-lave-main-electronique.html
https://prozon.com/875-lave-main-inox/16253-bac-lave-main-collectif-electronique.html
https://prozon.com/875-lave-main-inox/16253-bac-lave-main-collectif-electronique.html
https://prozon.com/874-mobilier-cuisine-professionnel
https://prozon.com/905-plonge-inox
https://prozon.com/898-table-inox
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professionnels.

Nous proposons aussi les meubles en inox à poser ainsi que les
étragères inox à fixer au mur.

Équiper vos cuisines de bacs gastro en inox ou bien de bacs
alimentaires pour pros.

Pour une sécurité optimale, rajoutez des armoires de
stérilisation pour couteaux.

Comment installer le lave mains fémoral ?

Installation

Pour fixer au mur vos lave mains collectifs fémoraux vous devez
:

Positionner le lave main professionnel à une hauteur qui1.
convient à la taille des utilisateurs habituels
Après avoir percé dans le mur, utiliser des chevilles et2.
des vis adéquates (non fournies)
Pour retirer le film protecteur, pré-découper le à l'aide3.
d'un cutter
Suspendre le lave-mains et contremarquer les 2 trous4.
de fixation en partie basse en s'assurant toujours de sa
mise à niveau
Percer dans le mur et utiliser des chevilles et des vis5.
adéquates (non fournies).

Pour effectuer le raccordement au réseau d'eau, nous vous
invitons à lire notre notice de montage dans les
téléchargements.

Le choix des vis dépend du mur qui supportera le lave mains.

Nettoyage

Nous vous conseillons de nettoyer les chromes et autres

https://prozon.com/898-table-inox
https://prozon.com/913-meuble-inox
https://prozon.com/876-etagere-murale-inox
https://prozon.com/1204-bac-gastro
https://prozon.com/935-bac-alimentaire
https://prozon.com/935-bac-alimentaire
https://prozon.com/1671-armoire-de-sterilisation
https://prozon.com/1671-armoire-de-sterilisation
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parties visibles uniquement à l'eau savonneuse avec
une éponge ou un chiffon doux.
Nettoyer les parties non visibles comme le dessous de la
cuve avec un chiffon ou une éponge humide.
Pour le détartrage utilisez un détartrant liquide.
Ne pas utiliser de produits abrasifs ou corrosifs comme
les solvants ou détergents acides.

Caractéristiques du lave-mains collectif en inox

Matériau : inox AISI 304L

Dimensions (L x p x h) : 1200 x 425 x 255 mm

Hauteur avec robinet : 430 mm

Avantages :

Avec bonde et siphon
2 cols de cygne avec prémélangeur EC/EF (x2)
Clapet anti-retour
Robinet poussoir réglé en usine à 6l/ min

Garantie : 2 ans

Exclu de la garantie :

Les pièces endommagées suite à un choc
Un entartrage
Utilisation de produits de nettoyage abrasifs ou corrosifs
Emploi de pièces de remplacement non-fournies par le
fabricant


