PROZ©N FICHE TECHNIQUE

TABLE INOX 100 X 60
Référence : 08298

La table inox 100 x 60 permet de répondre aux
exigences de la restauration professionnelle.

Mesurant 100 cm de long sur 60 cm de profondeur,
elle offre une hauteur réglable de 850/900 mm.

Le dosseret en option prévient la chute d'aliments a
I'arriere de la table.

Congue en inox 201, la table de travail est robuste,
durable, résistante a la corrosion et facile a
nettoyer.

Les points forts :

e Conforme a la méthode HACCP
e Capacité de charge élevée

» Facile a entretenir

e Montage rapide

Table avec dosseret
Non
Oui

Description de la table inox 100 x 60

La table inox 100 X 60 est un équipement indispensable pour
toutes les cuisines professionnelles (cuisines collectives, cuisine
de restauration, cuisines de cantines, cafétérias, etc.). Pour une
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gamme premium, vous pouvez retrouver notre table de travail
100x60 cm Inox 304L.

Il possede une profondeur de 60 cm et une longueur de 100 cm
avec une hauteur réglable de 850/900 mm.

L’option dosseret permet, elle, d'éviter que les aliments
tombent ou ne se coincent a I'arriere de la table.

Fabriguée en inox, la table de travail est robuste, durable,
résistante a la corrosion et est tres facile a nettoyer et a
entretenir.

Elle peut accueillir divers équipements de cuisine, incluant la
vaisselle, les micro-ondes, les machines sous-vide, et bien plus
encore.

Pour une petite cuisine, nous vous conseillons la table en inox
600x600 mm.

Pratiques pour les visiteurs qui s'approchent d'un poste de
travail équipé d'une machine de lavage a haute pression -
charge 50 kg, sur un sol pouvant étre glissant.

Compact et robuste, ce plan de travail inox offre un espace de
préparation idéal et stable pour installer un poussoir a saucisse
vertical de 3 litres pour petite charcuterie.

Caractéristiques techniques de la table
professionnelle inox

Matériau : acier inoxydable (inox 304 sur le dessus et inox 201
sur le reste de la table)

Dimensions : L. 1000 x P. 600 mm

Hauteur réglable : 850 a 900 mm

Poids : Entre 20,5 kg et 23,5 kg selon le modele
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https://prozon.com/898-table-inox/9163-table-inox-100x60-premium.html
https://prozon.com/898-table-inox/9163-table-inox-100x60-premium.html
https://prozon.com/898-table-inox/8294-table-inox-60x60.html
https://prozon.com/898-table-inox/8294-table-inox-60x60.html
https://prozon.com/2010-fontaine-de-degraissage-aqueuse/18729-fontaine-de-nettoyage-haute-pression-charge-50-kg.html
https://prozon.com/2010-fontaine-de-degraissage-aqueuse/18729-fontaine-de-nettoyage-haute-pression-charge-50-kg.html
https://prozon.com/1954-poussoir-a-saucisse-professionnel/19168-poussoir-a-saucisse-vertical-3-litres.html
https://prozon.com/1954-poussoir-a-saucisse-professionnel/19168-poussoir-a-saucisse-vertical-3-litres.html
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Livraison : table démontée
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