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TABLE INOX 200X60
Référence : 08346

RESUME

La table inox 200x60 offre durabilité, facilité
d'entretien et hygiène. Elles peuvent résister à des
températures élevées, aux chocs, à l'usure
quotidienne et aux nettoyages répétés sans se
détériorer rapidement, ce qui en fait un
investissement rentable pour les cuisines
professionnelles.

De longueur 200 cm et d’une profondeur de 60 cm,
cette dernière offre un grand espace de travail. Le
dosseret, en option, garantit un espace de travail
propre et hygiénique en évitant que des aliments ne
se coincent entre le mur et la table.

Les points forts :

Résistante à la corrosion (inox 201)
Capacité de charge élevée
Hauteur réglable
Stable et robuste
Facile à monter

DECLINAISONS
Table avec dosseret
Non
- Oui

DESCRIPTION

Quels sont les avantages d’une table inox 200x60
?
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La table inox 200x60 cm garantit un grand espace de travail et
constitue un choix idéal pour les professionnels de la
restauration.

Fabriquée en acier inoxydable 201, la table de travail est facile
à nettoyer et à entretenir. Il suffit d'un chiffon humide et d'un
détergent doux pour la nettoyer, et elle conserve son aspect
brillant sans nécessiter de polissage régulier. Nous proposons
également une table inox premium 200x60 cm.

De plus, ce matériau est résistant à la corrosion, ce qui signifie
qu'il est moins susceptible de rouiller ou de se corroder lorsqu'il
est exposé à l'humidité ou à certains produits chimiques.

Nous proposons en option une table adossée. La table avec
dosseret offre une protection contre les éclaboussures et les
déversements entre la table et le mur. Il évite aussi que les
aliments ne se coincent derrière la table.

Elle est conçue pour accueillir une large gamme d'équipements
de cuisine, y compris la vaisselle, les micro-ondes, les machines
sous-vide, et autres.

Retrouvez aussi la table 200x70 cm avec option dosseret.

Découvrez l'ensemble nos tables en acier inoxydable sur notre
site.

Conçue pour supporter des charges lourdes, cette table offre
une parfaite stabilité lors de l'utilisation d'un poussoir à
saucisse vertical manuel 7 litres.

Caractéristiques techniques de la table acier
inoxydable 2000x600

Matériau : Acier inoxydable (inox 304 sur le dessus et inox 201
sur le reste de la table)

Dimensions : L. 2000 x P. 600 mm

https://prozon.com/898-table-inox/9165-table-inox-200x60-premium.html
https://prozon.com/898-table-inox/8335-table-inox-200x70.html
https://prozon.com/898-table-inox
https://prozon.com/1954-poussoir-a-saucisse-professionnel/19170-poussoir-a-saucisse-vertical-7-litres.html
https://prozon.com/1954-poussoir-a-saucisse-professionnel/19170-poussoir-a-saucisse-vertical-7-litres.html
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Hauteur réglable pour les pieds sans roues : 850 à 900 mm

Poids : Entre 42,3 kg et 48,7 kg selon le modèle

Livraison : Table démontée

À lire : Quel type d'inox choisir pour sa cuisine professionnelle ?

https://prozon.com/blog/fiches-conseils/Quel-inox-choisir-pour-sa-cuisine-professionnelle

